MASAS VIOLETA

Del recetario de Marco y Francisco Antonacci

Ingredientes:

116 g azúcar

200 g manteca

¾ cuch (te) sustituto de huevo

1 cuch (sopera) agua

colorante amarillo (si es necesario)

2 naranjas

300 g almidón de trigo

Preparación:

En un bowl, mezcle el  azúcar y la manteca.

Aparte, combine el sustituto con el agua, la cantidad necesaria de colorante, y la ralladura de las naranjas. Incorpore a la mezcla anterior.

Agregue el almidón de trigo, formando una masa lisa y suave.

Estire y corte.

Cocine en horno medio precalentado, durante 8 minutos hasta que estén levemente doradas.

